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SiLine Snack & Combi M

Die SiLine® Snack & Combi Auto-
maten von Sielaff vereinen modernes
Design mit hoher Flexibilitat und at-
traktiver Warenprasentation. Snacks,
Getranke und Non-Food-Produkte
werden hinter der gro3zugigen Glas-
front optimal in Szene gesetzt. Das

1 Touchdisplay ermoglicht eine intuitive
Bedienung und die Anzeige wichtiger
EIEEEE Produktinformationen. Warenkorb- und
S8 = Deal-Funktionen schaffen zusatzliche
Kaufanreize. Dank variabler Kuhl-
zonen, hoher Kapazitat und dem be-
wahrten Sielaff-Liftsystem eignet sich
die Serie ideal fur vielseitige Verkaufs-
angebote auf begrenztem Raum.

Fakten

* Verkauf von StRwaren, Snacks, frischen

Lebensmitteln, Getranken und Non-Food- Hohe (I
Artikeln aus Spiral- Schieber- und Band- Breite 990 mm
warenfachern :
» Kapazitat: Der wahrscheinlich hochste iefe 835 mm
Kihlraum der Branche. Netto Gewicht ca. 340 kg
+ Stationsfahig
«  Spiral-, Waren- und Bandwarenfacher Spannung 220-230 V
aus pulverbeschichtetem Metall Leistungsaufnahme: 400 W
* SiLine® Combi: Andriicker geeignet fur
Produkte mit einem Durchmesser bis 78 Frequenz 50 Hz
mm Spiralen pro Ebene 9
» Einheitlicher Einbaubereich der Zahlungs-
systeme Andrlcker pro Ebene 8

¢ Modularer Aufbau — besonders service-
freundlich und recyclingfahig
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Ausfiihrungen

LM-Ausfiihrung

T

2T-Ausfiuhrung

Lebensmittelgerechte
Lagerung von frischen
Produkten ,Fresh Food* <
+4 °C im kompletten Auto-
maten

Die Sielaff ,Food-Safety-
Software” Giberwacht die
Temperaturen im LM-Be-
reich und stellt sicher, dass
nur einwandfrei gekiihlte
Produkte ausgegeben
werden

Frostwachter

Serienmalig 6 oder 7 Wa-
renfachebenen

Kapazitat: Bis zu 9 Wahlen
pro Ebene, bis zu 7 Ebenen

Zwei Temperatur-Ausfiihrung

221" (,Fresh Food" / Snack)

fur unterschiedliche Produkt-

gruppen (Klimatrennung durch

gezielte Luftfiihrung)

— Ca. +10-15°C auf den oberen
2-3 Ebenen

— Lebensmittelgerechte La-
gerung bei < +4°C auf den
unteren 2-3 Ebenen

Position der Temperaturtren-

nung innerhalb eines definierten

Bereiches der Ebenen variabel

einstellbar

Die Sielaff ,Food-Safety-Softwa-

re“ Uberwacht die Temperaturen

im LM-Bereich und stellt sicher,

dass nur einwandfrei gekihlte

Produkte ausgegeben werden

Frostwachter
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